Extra Portion gebratene
Pfifferlinge zu lhrem

slhof

O gewiinschten Gericht (7,50 €)

Unsere Tageskarte

Suppe

Pfifferling-Creme-Suppe klein: 7,50 € / grof3: 8,90 €

mit hausgemachten Butter-Croutons

Vegetarisch/Vegan

Kartoffel-Gnocchi mit mediterranem Gemiise 17,90 €

in feiner Tomatensauce mit glacierten Kirschtomaten und gehobeltem Parmesan,
serviert mit Salatvariation in fruchtigem Dressing (C,G,H)
(auch vegan moglich / 15,90 €)

Ofenkartoffel mit Friihlingskrauter-Quark 12,50 €

auf buntem Salat-Teller in fruchtigem Dressing (C,G,H)

Ofenkartoffel mit gebratenen Pfifferlingen , 18,90 €

mit Frihlingsquark auf buntem Salat-Teller in fruchtigem Dressing (C,G,H)

Gemiise-Wildreis-Pfanne in Tomatensauce (vegan) 13,90 €

mit Zucchini, Paprika, Lauch, Tomaten, Erbsenschoten, Champignons) (vegan)
+ frisch geriebener Parmesan 15,50 €

Friihlingssalat mit gefiillten Frischkdase-Mango-Kartoffel-Taschen .. 15,90 €
und Estragon-Dip (A1,C,G)

Friihlingssalat mit gebratenen Pfifferlingen 17,90 €

in beerigem Dressing (C)

Hausgemachte Semmelknédel in Pfifferling-Sauce 18,90 €
serviert mit Salat in beerigem Dressing (A1,C)

Kinder

Kinder-Nuggets 6 Stiick / 10,90 €
mit Pommes, Ketchup und Mayonnaise (A1,C) 9 Stuck / 12,90 €

Alle Salate kommen frisch aus dem Gemiisegarten von Frdulein Lenz in Miinchweiler.



2
L

andyaslhyf

Unsere Tageskarte
— % B
2
Fleischgerichte ==/
Ofenkartoffel mit gebratenen Hihnchenbrust-Filets 16,90 €

mit Fruhlingskrauter-Quark auf buntem Salatteller mit fruchtigem Dressing (C,G,H)

Schweinefilet im Speckmantel mit Champignon-Rahmsole 23,90 €

mit hausgemachten Spétzle, Karotten-Ingwer-Gemiise, Salatvariation in fruchtigem Dressing (A1,C,G)

Schnitzel Wiener Art 18,90 €

mit Champignon- oder RahmsoRe, dazu Pommes und Salatvariation mit fruchtigem Dressing (C,A1)

Wiener Schnitzel (von der Kalbsoberschale)

mit Pommes oder Kroketten, Preiselbeeren und Salat (C,A1) 24,90 €
mit Champignon- oder RahmsoRe (C,A1) 26,50 €
Cordon Bleu (vom Schwein von Henrik Heeger) 22,90 €

mit ChampignonsolRe, serviert mit Pommes und Salatvariation mit fruchtigem Dressing (C,G)

Rumpsteak (Argentinisches Block House) mit geschmorten Zwiebeln ... 30,90 €
und hausgemachter Krduterbutter, serviert mit Pommes oder Kroketten und Salat (G,J)

Rumpsteak (Argentinisches Block House) mit gebratenen Pfifferlingen - 34,90 €

und hausgemachter Krduterbutter, serviert mit Pommes oder Kroketten und Salat (G,J)

Pfalzer Teller 21,50 €

mit gebratenem Saumagen, Leberknodel, Bratwurst (von Henrik Heeger aus Breunigweiler),

serviert mit Riesling-Sauerkraut, Baguette und Senf (C,8)
+ extra Portion Bratkartoffeln 4,50 €

Gemiise-Wildreis-Pfanne mit gebratenen Hahnchenstreifen 16,90 €

in Tomatensauce, mit Zucchini, Paprika, Lauch, Tomaten, Erbsenschoten, Charmpignonsj
Extra Portion gebratene Pfifferlinge zu lhrem gewiinschten Gericht (7,50 €)

Alle Salate kommen frisch aus dem Gemiisegarten von Fréulein Lenz in Miinchweiler.



WALDGLUCK

Unsere Tageskarte

Fleischgerichte

Schweineriickensteak in Pfeffer-Senf-Kruste 19,90 €
mit hausgemachter Krauterbutter, Braten-Jus, Rosmarin-Kartoffeln und Ingwer-Karotten-Gemise (A1,J)

Hausgemachter Wurstsalat 13,90 €

mit Pommes und Salatvariation mit fruchtigem Dressing (A1,3,H)

Pfalzer Bratwurst (von Henrik Heeger) 12,90 €

mit Pommes oder Kartoffelsalat und Salatvariation in fruchtigem Dressing (1,9)

Fischgerichte

Ofenkartoffel mit gebratenen Garnelen 19,90 €
mit Frihlingskrauter-Quark auf buntem Salatteller in fruchtigem Dressing (D)

Gemiise-Wildreis-Pfanne mit gebratenen Garnelen (5 St.) 22,90 €

in Tomatensauce, mit Zucchini, Paprika, Lauch, Tomaten, Erbsenschoten, Champignons

Gebratenes Lachs-Filet mit gebratenen Pfifferlingen 24,90 €
auf gediinstetem Lauchbett mit Krauterkartoffeln (D,G)

Extra Portion gebratene Pfifferlinge zu lhrem gewiinschten Gericht (7,50 €)

Dessert

Warmes Schokoladen-Tértchen mit fliissigem Kern 8,90 €

mit Bourbon-Vanille-Eis (carte d’or) und frischen Friichten (C,G,A1)

Tarte Tatin — warmes karamellisiertes Apfel-Tortchen 8,90 €

mit Bourbon-Vanille-Eis (carte d’or) und frischen Friichten (C,G,A1)

Alle Salate kommen frisch aus dem Gemiisegarten von Fréulein Lenz in Miinchweiler.



