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Suppen & kleine Gerichte

Karotten Ingwer Creme-Suppe klein: 7,90 € / groRB: 9,90 €

serviert mit gerdsteten Kiirbiskernen und CroGtons (A1,H)

Bunter Salat klein: 5,90 € / groRB: 9,90 €
(Rohkost- & Blattsalat) mit fruchtigem Dressing (A1,C,G)

Pfdlzer Grumbeerkiechle mit Racherlachs 15,90 €
Serviert mit Meerrettich Dip und bunter Salatvariation (A1,C,H)

Vegetarische / Vegane Gerichte

Knusperschnitzel (vegan — auf Basis von Weizenprotein) mit Rosmarin Kartoffeln 23,90 €
serviert mit mediterranem Gemiise, Mango Chutney und Salat in Essig-Ol-Dressing (A1,M)

Hausgemachte Semmelknddel 23,90 €

mit gebratenen Champignons, RahmsoRe, Preiselbeeren, Croutons und Salat (A1,C,G,H)

Ofenkartoffel mit frischer Krautercreme 15,90 €
serviert auf buntem Salat-Teller (Rohkost- & Blattsalat) mit gerésteten Kirbiskernen und
Wassermelone in fruchtigem Beeren-Dressing (C,G,H)

Salatvariation mit Frischkadse-Krauter Crépes 16,90 €
mit Preiselbeeren und Beeren-Dressing (A1,G,H)

Extra Portion Mayo oder Ketchup: 0,50 € / ToGo Box:0,50€
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Fleischgerichte

Ofenkartoffel mit gebratenem Hiahnchenbrust-Filet
serviert auf buntem Salat-Teller mit gerdsteten Kiirbiskernen und
Wassermelone in fruchtigem Dressing (C,G,H)

Schnitzel Wiener Art (vom Schwein)

serviert mit Pommes, hausgemachter Sauce und Salat in beerigem Dressing (A1,C)
Als kleine Portion 15,90 €
mit Champignon- oder Rahmsauce je 1,00 €

Cordon Bleu (Schweineriicken von Henrik Heeger aus Breunigweiler)
gefilllt mit Emmentaler und gekochtem Schinken, dazu hausgemachte Champignonsauce,
serviert mit Pommes und Salat in fruchtigem Dressing (A1, C,G)

Rumpsteak (Block House) mit geschmorten Zwiebeln

serviert mit hausgemachter Krauterbutter, Pommes oder Kroketten und Salat (C,G)

Pfalzer Bratwurst (von Henrik Heeger aus Breunigweiler)

serviert mit Pommes Frites oder Sauerkraut, Senf und kleinem gemischtem Salat (C,8)

Bolognese Schnitzel (Rinderhackfleisch-Sauce)

Mit Emmentaler-Kase Gberbacken, serviert mit Pommes und Salat mit fruchtigem Dressing (A1,H,G)

Holzfaller-Schweinebraten (6h im Smoker gegart)
serviert mit Pommes Frites, geschmorten Zwiebeln, Krauterbutter
und Salat mit fruchtigem Dressing (A1,H,l,J)

Zart geschmorter Ochsen Backchen in Rotwein-Sauce
serviert mit Kartoffelknodel, Apfel-Zimt Rotkohl, Preiselbeeren und Salat (A1,G,H)

Pfalzer Teller

serviert mit gebratenem Saumagen, Leberkndédel, Bratwurst (von Henrik Heeger aus Breunigweiler),
mit geschmorten Zwiebeln, Riesling-Sauerkraut, Baguette, Senf und Salat (A1,C,8)

mit einer Portion Bratkartoffeln mit Speck, Zwiebeln und Petersilie (8) zzgl. 6,90 €

18,90 €

19,90 €

23,90 €

31,90 €

14,90 €

22,90 €

22,90 €

25,90 €

22,90 €
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Fischgerichte

Ofenkartoffel mit gebratenen Garnelen (6 Stk.) 22,90 €
serviert auf buntem Salat-Teller mit gerdsteten Kiirbiskernen und
Wassermelone in fruchtigem Dressing (C,D,G,H)

Gebratenes Lachs-Filet mit Estragon-Kruste 26,90 €

serviert auf einem Lauchbett mit Rosmarin-Kartoffeln und Salat mit fruchtigem Dressing (A1,D,G,H)

Mediterranes Dorade-Filet 26,90 €

auf der Haut gebratenes Filet, serviert mit mediterranem Gemiise, Rosmarin-Kartoffeln,
Mango Chutney und Salat mit fruchtigem Dressing (A1,D,G,H)

Fur unsere kleinen Gaste

Hahnchen- Nuggets 6 Stiick / 11,50 €
serviert mit Pommes, Ketchup und Mayonnaise (A1,C) 9 Stiick / 13,50 €
Pommes-Teller 5,90 €

serviert mit Ketchup und Mayonnaise (A1,C)

Kleines Schnitzel Wiener Art mit Champignons- oder Rahmsauce 15,90 €
serviert mit Pommes, hausgemachter Sauce und Salat in beerigem Dressing (A1,C)

Dessert

Warmes Schokoladen-Tértchen mit fliissigem Kern 11,50 €
serviert mit Bourbon-Vanille-Eis (carte d’or) und frischen Friichten (A1,C,G)

Tarte Tatin — warmes karamellisiertes Apfel-Tortchen 11,50 €
serviert mit Bourbon-Vanille-Eis (carte d’or) und frischen Friichten (A1,C,G)

Himbeersorbet (vegan) 8,50 €

serviert mit frischen Frichten auf Erdbeercoulis



