andyaslhof

WALDGLUCK

Adventsglick-Buffet

Vorspeisen

% KUrbis-Creme Suppe mit Croutons und Kurbiskernen
Verschiedene Rohkost-Salate

Blattsalate mit fruchtigem Dressing

Coppa di Parma Schinken und Rducher-Schinken
Tomate-Mozzarella mit Basilikum-Pesto

Kalter Braten mit Remouladen-Sauce

Gefullte Champignons mit SuBkartoffel-Mousseline
RAucherfisch-Variation mit Meerrettich-Sauce
(RGucherlachs, gerduchertes Forellenfilet

& gerducherte Makrele)

Vitello tonnato mit Kapern

Antipasti GemuUse in Olivendl und Krdutern angebraten
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Hauptgang

Holzf&llerbraten vom Pallet-Grill

Fischvariation auf Wildreis mit Beurre blanc

Schnitzel in Haselnuss-Panade mit Pommes
H&hnchehnbrust in Champignon-Sauce mit Rigatoni
Semmelknddel mit Champignon- und Steinpilz-Sauce
Fagottini (vegan) in Tomaten-Basilikum-Sauce
Kroketten & Kartoffelgratin

Gemuse-Variationen
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Dessert

Panna-Cotta mit FrGchtespiegel

Apfel Crumble

Hausgemachte Waffel zum selber backen mit Vanille-Sauce
Kaiserschmarn mit Mandel-Blattchen und Rosinen
Eis-Variationen
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